
ACIDITA’ TOTALE: 5,68 grammi per litro

GRADAZIONE ZUCCHERINA: 8 grammi per litro

GRADAZIONE ALCOLICA: 11,5% vol.

RIFERMENTAZIONE: 30gg

RACCOLTA DELLE UVE: fine settembre, raccolta manuale in bins

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: doppio capovolto

ESPOSIZIONE DEI VIGNETI: Sud, Sud Est

SAPORE
Fresco e lineare, con un’acidità ben bilanciata e una chiusura pulita 
e minerale

PROFUMO
Mela verde, agrumi e fiori di campo, con leggere note agrumate

COLORE
Giallo paglierino con sfumature verdognole

VITIGNI
85% Glera; 15% Chardonnay

“Crede” è il termine locale con cui si indica l’argilla, elemento vitale che 
trattiene l’acqua piovana proteggendo le viti dai pericoli della siccità. È il 
primo Brut nella storia della Denominazione. Icona di Bisol1542, è 
concepito in linea con le tendenze internazionali. È anche il vino di 
maggiore tiratura. 
Un vanto se si considera l’impeccabile brillantezza del suo profilo. 
Eclettico, è uno spumante da tutto pasto. 

Bisol1542 Crede– lo stile
Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut
Da suoli argillosi

FORMATI: 750ml | 1,5L | 3L


