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BISOL Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Millesimato
1542 Da selezionati vigneti di proprieta con prevalenza di suoli

marnosi

E il Prosecco Superiore Brut con la piu bassa gradazione alcolica della
Denominazione: 10% vol.

Un vino innovativo e contemporaneo pensato per soddisfare tutti gli
amanti dello stile Bisol1542 nel creare etichette uniche di Prosecco
Superiore ma anche i trend del consumo moderato di alcol. Appagante
per il suo profilo fresco con delicate note floreali e fruttate e con un
accenno salmastro sul finale.

Lassociazione dei Gondolieri di Venezia ha scelto Bisol1542 come
partner ufficiale, a questa unica collaborazione & dedicata proprio
I'etichetta de | Gondolieri che sugella il legame indissolubile tra
Bisol1542 e Venezia.

Un Prosecco Superiore da uve Glera in purezza, realizzato effettuando la
fermentazione in autoclave di una cuvée composta da mosto e vino
in parti quasi equivalenti. Senza dosaggio dopo la presa di spuma,
conserva parte degli zuccheri originali presenti nell’'uva.
Immediato, espressivo e sapido, eco dei profumi solari dell’estate.

VITIGNI
Glera

COLORE
Giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli

PROFUMO
Note floreali di sambuco e biancospino, pesca bianca e un accenno
salmastro che richiama I’elicriso

SAPORE
Molto fresco, con un profilo snello e vibrante.

Il sorso & agile con una spinta verticale che lo rende incisivo

PROSECCO
.G. BRUT MILLESIMATO

ESPOSIZIONE DEI VIGNETI: Sud, Sud Est
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: doppio capovolto
RACCOLTA DELLE UVE: fine settembre, raccolta manuale in bins

RIFERMENTAZIONE: 30gg
GRADAZIONE ALCOLICA: 10% vol.

GRADAZIONE ZUCCHERINA: 11 grammi per litro
ACIDITA” TOTALE: 5,51 grammi per litro

FORMATT: 750ml



