
VITIGNI : 85% Glera; 15% Pinot e Chardonnay

COLORE: giallo paglierino brillante 

PROFUMO: profilo ampio e avvolgente, con 
prevalenza di frutta a polpa bianca e agrumi maturi; 
pesca bianca e leggere note di albicocca si integrano a 
richiami di scorza di mandarino, delineando un profilo 
aromatico ricco e continuo

SAPORE: sorso setoso e avvolgente; l'equilibrio tra 
componente zuccherina e freschezza accompagna una 
progressione ampia e armonica, con chiusura piacevole 
e fruttata

SUOLO: suoli eterogenei a prevalenza argilloso -
calcarea, con presenza di arenarie e marne

ESPOSIZIONE DEI VIGNETI: prevalentemente a Sud, 
in un contesto collinare articolato per pendenze ed 
esposizioni

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: doppio capovolto; 
sylvoz

VENDEMMIA : nel mese di settembre, con raccolta 

selettiva delle uve 

RIFERMENTAZIONE : assemblaggio della cuvée e 

successiva rifermentazione in autoclave (metodo 
Martinotti), con integrazione di mosto (15 –20%)

GRADAZIONE ALCOLICA : 11,5% vol.

GRADAZIONE ZUCCHERINA: 15 g/l

ACIDITA’ TOTALE: 5,5 g/l

FORMATI : 750ml

Bisol1542 Extra Dry – la vivacità
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG
Extra Dry 

La Cuvée Eroica firmata Bisol1542 nella sua declinazione Extra Dry. 
Un’interpretazione vivace dello stile più tradizionale del Prosecco 
Superiore, fieramente rappresentativa dell’intero areale della DOCG. 
Morbido e rotondo, è il calice perfetto per iniziare con leggerezza, 
senza rinunciare all’aromaticità della Glera.
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